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F romages

< ~

FNlrees Cheese

Sj[arj[ers CamembeEt s S s 4,50 €

Chevre Saint-Maure cendré.. 4,50 €
Bleu d’Auvergne.................... 4,50 €
C OIS S Pt e 4,50 €

Oeufs Mayonnaise................... 4,90 €

Hegsh b, Assiette 4 fromages 15,90 €

4 Cheese plate
P ate CTOUbE S At e 6,50 €
Pissaladiére maison.................. 6,50 €

Onion anchovy and olive tart

Poireaux vinaigrette................. 6,50 €
Leeks vinaigrette

Saucisse purée, jus corsé -
Toulouse sausage Wwith mashed potatoes, reduced meat jus
Petite salade pousses d’épinards, : T
p_ P Caguillettcs Bullees | abON... & R s R i v B e ot e s sas 1) 14,90 €
ROGUEORL, - MOIXS o oo s dom 6,90 € Pasta with truffle flavour and shaved ham
Small salad spinach, Roquefort, walnuts Salade Lyonnaise (frisée, lardons, crotitons, oeuf poché)................... 15,90 €

Curly salad, bacon, croutons, poached egg

Soupe de saison du Chef......... 6,90 € Ponlet, 1S COPS e Frte s Tl SON R T i 2 8. s s Han e o B e oo 16,90 €
Chefs seasonal soup Chicken, reduced meat jus, homemade french fries

Andouilletiergrillée, Sauce moutard®, Frites:: it sin ity 16,90 €

Andouillette with mustard sauce, french fries
Oecuten Melrette s o 7,50 €
Poached egg in red wine sauce %ég{lgﬁgggegg e drledaRCICINe Tz ey i = 2 St e Al 17,90 €

; o Bocul-Bourguignons cOquilleltes st s o an S i et s itas 17,90 €
Ravioles de Royans, gratinées au Bourguignon beef with pasta A CC Omp a gn ements
Comte....j...........j........... ........... ’7,50 € Téte doveniSdos Artistes” SU Ie,men,[aires
Royans ravioles gratineed with Comté cheese Eommes de terre Rersillées, Sace CaibichHe sy i e s et 17,90 € pp
alf’s head “of the Artists”, parsley potatoes, Gribiche sauce ADDITIONAL BAKING

Hareng, pommes de terre......... 8,90 € Ravioles farcies aux cepes, sauce FOrestiCre.. ... . iii i et sapesessessmnssunss 17,90 € 5€

' Ravioles stuffed with porcini mushrooms, forest sauce
Herring and potatoes

Filet de T-oupde Méditerranée beUurte blanc, FizZ: w5 it tes itassan sovsoss 18,90 € Freﬁgit?rﬁe%%ﬁ‘ggade
Fresh sea bass fillet from Mediterranée with virgin sauce, rice
Soupe a I’oignon gratinée....... 9,90 € & S . Lo -
P S Thon alanicoise, RaricotSVeItS: Gne Tt s s s e s 18,90 € Purée -Mashed potatoes
Gratinated french onions soup Tuna cooked a la nicoise, green beans
Salade verte- Green salad
ISR e CANArd O e DU i h R e S s e oo e, 18,90 €
Crevettes mayonnaise............. 9,90 € Confit duck leg, mashed potatoes Riz- Rice
Shrimp with mayonnaise Spa%lhet_ti Gambasal Afmekicaie e S man B S e 22,90 € Haricots verts - Green beans
Spaghetti Prawn with Armorican
Foie gras maison,................... 13,50 € Ricce du boucher; sauce ay-poivte;; frites MaAISOM i i i svissorsnisiieses 29,90, Fnfants - K[dS
: Butcher’s piece, pepper sauce, homemade french fries 11.90 €
Homemade Foie gras Sirop ou Limonade '
Changement de garniture Haricots verts + 2 € Coquillettes-Jambon ou Steack haché-Frites
s 55/ Pasta-Ham or Beef-French Fries
Glace Ice-cream

AR S ale T S e e S D i s e s 6,50 €

D@SSG]ATS Chechlat e oeois st vt e 9,50 €

Chocolate and vanilla ice cream, homemade chocolate sauce, whipped cream

) & i A I R O e e o e e s s 9,50 €
ol cing Chagtl 8 0 s Coffee and vanilla ice cream, coffee and whipped cream
Rizaulaia ot st aeet 6,50 € -3

2 CoupeBelleaelene s kS S s s s 9.50€
Creme caramel..........ccceevunnenn 6,50 €  Pear, vanilla and chocolate ice-cream, homenade chocolate sauce,
whipped cream, almonds
Mousse au chocolat............... 6,90 €
Tart D) o e 6,90 € Pamie Blanchesst sy o e men e g i 9,50 €
a'r S Lt Vanilla ice cream with homemade chocolate sauce and whipped cream
Briocheperducaits fay TESIIES)
)0 T ETe 0 (o n e vt Mt iy e S o criipes 9,50 €
oI INOP I St 7,50 € Supplément rhum_l _{_3 €h' 1
] e oY T e e S R 8.50 € Rum and raisin, vanilla, whipped cream. Rum supplement +€3
Palais breton fagon Tatin COLlpC COlOl’lel .................................................... 9,50 €
A POINE S T s e 8,50 €  Lemon sorbet, vodka
EEProlitCrole s st st 950 € Glace 1 boule./ 2 boules / 3 boules.......... 4€/7€/9€

Supplément Chantilly + 2 €. Whipped cream supplement +2€

Vanille, chocolat, café, citron, rhum-raisin, poire, fraise, pistache.  Vanilla, chocolate, coffee, lemon, rum raisin, pear, strawberry, pistachio

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS




GLACES - ICE-CREAM

DOISSONS

lboule................. 4€
2boules............... 7€
3boules............... Q€ D R l N K S

Supplément Chantily + 2 €
Whipped cream supplement +2 €

COCKTAILS

Vanille
Chocolat

e Spritz

Coupes Clacees
lce-creams i

Viocktails

‘o Apérol - 11 €
Rhum_ru ISIN Aperol, Prosal-:co, eau gazeuse, rondelle Vlrdgll'l S ritz - 8 50 €
: d'orange Crodine ou San Bitter, eau gazeuse,
Affegate. "> o 6,50 € Poire rondelle d'orange
Frqlse Ficren!.el,l;rogsg:c;. 112.: fﬁzause, o V"'g"" 8 50 €
menthe; rondelleda crironye f)II'D e fleur de sureau, eau gozeuse,
TrouNormand .......................... 7,50 € Pistache Yeldonaisliailod menthe, rondelle de cifron vert
Campari -11€ : : : Virgin Mojito - 8,50 €
Campari, Prosecce, eau gazeuse, Porn S"‘ur Muﬂ“‘“ - ]5 € 15al 9 J :
Dame BlanChe """""""""""""" 9!50 € Von”IQ rendelle d'orange Vodka Eristoff, liqueur passion, purée de passion, sirop de vanille PGSSiOﬂ / 'Fromboise /
Vanilla ice cream with homemade chocolate S fraise / mangue - 10 €
sauce and whipped cream Chocolate Sicilian - 12 € Expresso Martini - 14 € 20
Limoncello, Proseceo, eau gazeuse, Vodka Eristoff, liqueur de Frangelico, liqueur de café,
Coffee gingerbre e e Virgin Mule - 8,50 €
Chocolat Liégeois.................... 9,50 € Lemon Sarti - 13 € Paloma - 13 € 254

Téquila Cazadores, jus de pamplemousse frais, et citron vert,
sirop d'agave, Fever Tree pamplemousse

Chocolate and vanilla ice cream with homemade
chocolate sauce and whipped cream

Sarti Rosa [Mangue, passion), liqueur de fleur
de sureau, Prosecco, eau GOIeuse

pple Green - 10 €

Mem he fraiche, citron vert, jus de
pomme, sucre

Rum raisin (Malaga)

Raspberry Collins - 14 € 254
Pedr Roﬁeﬂs Ldove - 15 € Gin Bombay o&gnulr}zueur et purée de framboises, Fi 10 €
’ .’ . Liqueur de Heur de sureau, Prosecco, jus de citron vert, eau gazeuse 1ZZV -
Cdfe Lleget)ls ............................ 9,50 € STI’GWberW purée de fraise, sirop de rose, eau Jus de mangu !p,‘gee de passion,
" v gozeuse grenading
Coffee and vanilla ice-cream, coffee and Pistachio Amaretto Sour - 12 € 20

h : d Liqueur d' Amaretto Disaronne, jus de citron vert
wni ed credam .
ER Sunchi - 10 €

French Martini - 13€ 150 Purée de framboises, Jus de litchi jus
Vodka Eristoff, Chamberd, jus d'ananas, purée de framboises de banane

Old Fashioned - 11 € s«

Bourbon Woadford, sucre, Angostura, zeste d'erange

Beironob & v F rozen

Gin Bombay, Campari, Martini rouge 25¢l

Bellini - 12 € 15¢l Pifa Colada - 13€

Prosecco, liqueur et purée de péche Rhum Bacardi Carta Blanca, ananas

frais, jus d'ananas, purée de coco
- -

Mai Thai - 12 € 25

Rhum blanc et brun, cointreau, citron vert, sirop d'orgeat

Pink Lemon - 13 €

Limoncello, Prosecco, purée de
framboises, eau gazeuse

Coupe Belle Hélene ................. 9,50 €

Pear, vanilla and chocolate ice-cream, homemade
chocolate sauce, whipped cream, almonds

Italicus - 13 €

Ligueur de Bergamote, Prosecco, eau
gazeuse, olive verte

Coupe Colonel.......................... 980 €

Lemon sorbet, vodka

Coupe Créole...................cc... 9,50 €

Rhum-raisin, vanille, chantilly Supplément
rhum +2 € Rum and raisin, vanilla, whipped
cream, Rum supplement +£2

Daiquiri - 13€
Framboise / passion / fraise /
mangue - rhum Bacardi Carta Blanca,

Les Classiques -12 € 2.
citron vert frais, sirop de canne, purée

Moijito classic 11 € de fruit
Mojito Fraise / Framboise / Passion / Mangue

Cosmopolitan -  Margarita
Sex on the Beach - Moscow Mule

Margarita - 13€

Framboise / passion / fraise /

\/i ] q S Tilpunchi ¢ 5 Calpirinha =« | (el
Blanc, Rouge, Rosé Faux -Sofls
® Au Verre Evian, Badoit 50 Cl..........oeveeveven.. 5,00€ Orangina, Fanta orange 25 cl............. 5000€ RedBull 25ClLuceiieieieeeeeeeeeeeennn 5,00 €
a p artir de 5 € Evian, Badoit 1 L......ccooveveveene.. 6,50 € Fuze Teapéche 25 cl.........cccevueneee. 5,00€  Jusde Fruits Pago 20 cl .................... 5,00 €
Badoit rouge 33 ¢l .....cccceveverennnee 5,00€ Schweppes Tonic, Agrumes 25 cl...... 5,00 €  orange, ananas, pomme, ACE, abricot, tomate
e Carte des Vins Coca-Cola, Zero, Cherry 33 cl....... 5,00€ Ginger Beer 20 Cl.......cccooevienieircnnnns 5,50 € Siropal’eau......ccccevveveverirerennencnnne 4,00 €
Limonade.......ccooeeeeeveeveeeeeereeeeenaennns 5,00 € Diabolo......ccccoeeeineineieireeeeienn 5,50€ San Bitter 10Cl.......ccoeevveveeieiinenee 5,00 €
i 4 ﬂ’ 7 “\ Champagne Guichard-Pichelin..............c.ccccoo....... 65 €
C afes B l ~ \) Champagne Moutardier brut............cccceeeeevveeeennnnee. 18 €
Ll \ghampagne Louis Roederer Collection.................. 99 €
-« Champagne Ruinart Brut..........ccccccvvvviiieeeeeeeeennn.n. 149 €
Espresso, Déca.......ooviiiiiiininnnn, 2,50 € Coupe de Champagne..;. 12,00 € Champagne Ruinart Blanc de blanc...................... 185 €
DOUbIe ... 450 € Kit ROYal..ooooooooreeerennnn, 12,50 € Champagne Ruinart RoOS€..........ccccvvvvveiiiveeennnnenn. 190 €
Café allonge€........cccovveeeiniiiieeiiniiieeenn 3,00 € Coupe Prosecco 6 50 e Champagne Cristal Louis Roederer blanc.............. 450 €
Café CIEME...vvrreeeereeeeesseeeses e 4,50 € At "
Noisette. ... 2.60 € Prosecco Montelvini 75 Cl..ueeeieeeieeeieeieeeeee 35 €
Latte Macchiato.......c..cccovvvveneveinnennnnn. 5,00 €
Cappucino ........................................... 5,00 € Pression Blonde Slavia 25 cl......... 4,50 € Demi-Péche / Demi-citron, Monaco 25 cl........ 5,00 €
Chocolat chaud........................ feeeeernans 5,00 € Pression Blonde Slavia 50 cl......... 8,00 € Pinte-Péche / Pinte-citron, Monaco 50 qfidlca) 8.50 €
Café / chocolat Viennois..................... 5,50 € Pression Affligem 25 cl................. 6,00 € Picon Bicre 25 cl......... 5.00 €
Café frappé / Chocolat frappé............. 6,00 € PressiOI} Affligem 50 cl................. 9,50 € Picon Bidre 50 cl.......... 9,00 € o -
ThES, INfUSIONS .o 5,00 € Panaché 25 v S00€ o eberg 33l 2 00€ Bleres
Irish / French / Bailey’s Coffee............ 8,00 € PaI.lache S50 CLiiiiiiiiiieeeiee, 8,00 € Corona 33 ... 8.00 €
Heineken sans alcool 33 cl............ 7,00 € Lagunitas IPA.............. 9.00 €
Cidre 33 Cloeeeeeeiiiiiiiiiiiiiieee, 7,00 € ’

LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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