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F nirees

Slarters
S OCCH it e A 5,50 €
Chickpea flatbread
Gelerrrchonladesss s = 4,50 €
Celery remoulade
Oeufs Mayonnaise................... 4,90 €

Eggs mayonnaise

Panisses, sauce cocktail basilic 6,50 €

Chickpea fries, cocktail- basil sauce

Pichade (spécialit¢é mentonnaise
tarte tomate, anchois, oignons olives
nEiresdn Pays)s Tee St e 6,50 €

Pichade (Traditional Menton pie : Tomato,
anchovies, onions, black olives from the
country)

Pissaladiére maison................. 6,50 €

Onion anchovy and olive tart

Soupe a I’oignon gratinée comté 8,50 €

Gratinated french onions soup

Soupions en persillade............. SO0
Cuttlefish in persillade

Salade Lyonnaise................... 10,00 €

Frisée, lardons, croutons, oeuf poché

Curly salad, bacon, croutons, poached egg

Terrine de foie gras maison, chutney

de figues, pain d’épices......... IESTES

Terrine of foie gras, fig chutney, gingerbread

N

Saute deveatrduX-olives.vertes, VO ltall Vent. o a o s 17,00 €
Veal sauté with green olives, vol-au-vent

RIS sl a e Al e I C OIS s ot e o ey v e e S B 16,50 €
Beef cooked the Nice way Raviolis

B S e BRI e K Y CO SR o T A i A o R G e LB N T T L 18,00 €
Sea bass fillet with virgin sauce, rice

| RQIe 11010 e 1 BRI MO 0101 N e A s S AR I P O e e e 16,00 €
Kidneys with Porto, mashed potatoes

Supreme - de houler s COrSe; THtes i St o o s, iy 15,90 €
Chicken supreme, french fries

Raviolis Aubergines, tomates, parmesan........c.ccc.eeeevivvuveeeeeeseessnnvenes 15,50 €
Eggplant, tomato, parmesan ravioli

Chotierotitergarnic traditionnelle skt S e L s 15,50 €
Traditional sauerkraut with sausages

Enttecote:-Sauce Secrete; s i s i s o v s e e S 29,00 €
Secret sauce rib steak, fries

CEoguileies U e A O . s o s e e i A 13:90°F

Pasta with truffle flavour and shaved ham

Jetcrdeemi s ance Rayigole i s s L e e A A 16,50 €
Ravigote sauce veal head

Tripes traditionnelles a la mode de Caen, pommes de terre.............. 15,50 €
Caen-style tripe with potatoes

Adouillettesorillée -satcemoutatde S rites: . st T e 16,00 €
Andouillette with mustard sauce, french fries

S G S DU U S COTSE 5o Tt s e T e e T MR s b 13,90 €
Toulouse sausage with mashed potatoes

F romages

CamembeEl s e 3,90 €
Chevie s o e 3,90 €
Bleu d’Auvergne.................. 3,90 €
O R e e 3,90 €

Assiette 4 fromages 14,00 €
4 Cheese plate

Accompagnements
supplementaires

ADDITIONAL BAKING
Lég}{lmes rotis 7,00 €

oast vegetables

Frites 4,50 €

French fries

Purée 5,00 €
Mashed potatoes

Salade verte 4,50 €

Green salad

Riz 4,50 €

Rice

Fnfants - Kids

Sirop
Coquillettes-Jambon ou Steack haché-Frites
Pasta-Ham or Beef-French Fries
Glace Ice-cream

9,50 €

Dessorts

Chou a la creme Chantilly.... 6,00 €

Choux cream puff

Erepe-Suzette st s D0

2N

Tarte au citron de Menton....6,50 €
Lemon pie

BabarausRbum: St s 05
18 Profiterole ot s i 9,00 €
Mousse au chocolat............. 6,80 €
Heflottante X8 w5 6,50 €
Egcze%% é?ﬁ%g ......................... 5,00 €

Péche Melba,. i eanssnl 9,00 €
Peaches Delight

Aot R A i 6,00 €
ameBlanche =: - sesecs, 8,50 €

ChogolatEicgenis: Wera 2 I
Satciricetois v m st 8,50 €
Coupe ColofelsRine=r: s 9,00 €
Glace 1 boule au choix.......... 3,50 €
Glace 2 boules au choix......... 6,00 €
Glace 3 boules au choix......... 8,00 €

arfyms : vanille choc?la’r, café, citron, fraise, pis‘ra%he
vanilla, chocolafe, cof

GLACES - I1CE-CREAM

ee, lemon, strawberry, pistachio)

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS
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PARLEZ-VOUS -

THERE ARE AROUND
Coupe de-Champaghe......;. o =5, 1200 £
Kir Reyaliiic: o i il iy v 12,50 €
Coupe Proseccs b s imi s on iz 6,50 €
Champagne Guichard Pichelin............... 05+
Champagne Moutdrdier. ..o viii 18 €
Champagne Louis Roederer
Collection. .o B i e o c
Champagne Cristal
Louis'Roederer blaneat o ca e 450 €
Champagne Ruinart brut...................... 149 €

Champagne Ruinart Blanc de Blanc.... 185 €
Champagne Ruinart Rosé

Prosecco Montelvini.............

Cafes

FapngssoiiDecn o ca s e 2,50 €

B et ol 15 g Lt B R s iy 4,50 €

Calc allunge wrveer . i o n 3,00 €
Galercienie . ter s . L 4,50 €
INOlsattees Sl o - o 2,60 €
LalteeNIaeelaalo. o .0 o i 5,00 €
CADPUCIRRE 5,00 €
ChocolaMehauad . ... h i e 5,00 €
(Zafe y.chhocolat Viennois........cii.n 5,50 €
TS THPUSIORS . o ox L 5,00 €
Irish / French / Bailey’s Coffee............ 8,00 €

Supplément lait d’amande + 0,50 €

Cocklais

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS

French Martini 11 € Pastis 51, Ricard 5 €
Vodka, Chambord, jus d’ananas ;
sup. sirop + 0,50 €
Old Fashioned 13 € Martini Blanc, Rouge 6 €
Bourbon, angostura, agrume, sucre Compia e
rl
. SSIQL . :
| N@inOIll 12 € ' LES CLAJUl\( JES 10 € Kir 6,50 €
Gin, Martini rouge, Campari Mure, Cassis, Péche, Framboise
Belini ,10 € £ MOJITO Whisky Lawson 8,50 €
Prosecco, purée de péche (Mojito Fraise / Mojito Framboise 12 €) ,
Jack Daniels 10 €
Rossini 10 € SEX ON THE BEACH Black Label 13 €
Prosecco, purée de fraise : .
MARGARITA Gin Bombay Sapphire 12 €
Amaretto Sour 12 € MOSCOW MULE Gin Bombay 10 €
Amaretto, jus de citron vert GEdpe i e
COSMOPOLITAN qd kY
Expresso Martini 12 € Gin Hendrick's 13 €
Calf)é, Vodka, liqueur de café BLOODY MARY Téquila Cazadores 10 €
Porn Star Martini 12 € Vodka Eristoff 9,50 €
Vodka, liqueur passion, purée de
passi(cl)n, sirI())p i il Vodka Grey Goose 12 €
1 Rhum Bacardi Blanc 10 €
Paloma 11 € MOthallS Rhum Bacardi Oro 10 €
Téquila, jus de citron vert,
pamplemousse pressé Virgin Mojito 8,50 € SOFT +2 €
Mai Thai 12 € Virgin Mule 8,50 € DIGESTIFS
Rhum blanc et brun,d cointreau, citron %
vert, sirop d’orgeat Get 27 8€
Apple Green 10 € S
Menthe fraiche, citron vert, jus de Bailey's 8 €
pomme, sucre Amaretto 8 €
. Limoncello 7,50 €
Fizzy 10 €
S l”‘itz Jus de mangue, purée de passion, Manzana 7,50 €
p grenadine Chartreuse verte 9 €
Apérol 10 € Sunchi 10 € Sambuca 10 €
Aperol, Prosecco, eau gazeuse Purée de framboises, Jus de litchi jus Fernet Branca 8 €
Campari 10 € doiiduie Cointreau 9 €
Campari, Prosecco, eau gazeuse Poire. Calvados .50 €
~ Limoncello 11 € Cognac 9,50 €
Limoncello, Prosecco, eau gazeuse Aeashac 050k
Hugo 12 € Patron XO café 15 €
St Germain, Prosecco, eau gazeuse
Italicus 12 € Irish Coffee 8 €
Italicus, Prosecco, eau gazeuse French Coffee 8 €
Greenpi 12 € Bailey's Coffee 8 €
Genepi, Prosecco, eau gazeuse
Pink Lemon 13 € PREMIUM
Limoncello, Prosecco, purée de
framboises, eau gazeuse ‘ :
Whisky Lagavulin 18 €
Le Lilly 13 €
Lillet blanc, Prose%]co, eau gazeuse Rhum Zacapa 14 €
Cognac Hennessy XO 23 €
\ ) 4 ¢l
EaLlX SO l [S Schweppes Tonic, Agrumes 25 cl........ 5,00 €
Evian, Badoit 50 CL.......oovvvvvveeeersrrrs 5,00 € Ginger Beer 20 cl.....ccoooovvvviniiniiins 5,50 €
Evian Badoit 1T, g e 6.50 € Red:Balb?S el s s e o b 5,00 €
Badoitronse 33l it ie 5,00 € Jteioalbnida i ne . g e
orange, ananas, pomme, ACE, abricot, tomate
Coca-Cola, Zero, Cherry 33-¢l....il 5,00 € _ e
- e . o SIrop abieaill ;e i e e 3,00.€
rangina, ranta orange (] [mipa i e ol 5 :
i %1“ 2 lg o Limonade, . i o b e iatieg o vt 5,00 €
€ 1€a pecne (&) L A B e LT P 5 5
el o Diaholo, -l e e e 5,50 €
Schweppes jolic, cedilles ey o SanBitter 10led L r 5,00 €

Pression Blonde Slavia 25 cl......... 4,50 €
Pression Blonde Slavia 50 cl......... 8,00 €

Pression Affligem 25 cl................. 6,00 €
Pression Affligem 50 cl................ 9,50 €
Panaché 25 Cl..coovvvniiieiieieieeennn. 5,00 €
Panaché 50 cCl......ccovvvviiiieiiineenn. 8,00 €
Heineken sans alcool 33 cl............ 7,00 €
Cidre 33 Clouuiieeiiieeeieeeeeeee 7,00 €

Demi-Péche / Demi-citron, Monaco 25 cl......... 5,00 €

Pinte-Péche / Pinte-citron, Monaco 50 cl......... 8,50 €

Picon Biere 25 cl.......... 5,00 €

Picon Biere 50 cl.......... 9,00 € 1 N1
Carlsberg 33 cl............. 7,00 € BlCl CS
Corona 33 cl................ 8,00 €

Lagunitas IPA............... 9,00 €

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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	Camembert.......................... 3,90 € Chèvre................................. 3,90 € Bleu d’Auvergne.................. 3,90 € Comté.................................. 3,90 €
	Assiette 4 fromages 14,00 € 4 Cheese plate
	Socca........................................ 5,50 €  Chickpea flatbread
	Celeri remoulade...................... 4,50 € Celery remoulade
	Oeufs Mayonnaise................... 4,90 € Eggs mayonnaise
	Panisses, sauce cocktail basilic 6,50 € Chickpea fries, cocktail- basil sauce
	Pichade (spécialité mentonnaise : tarte tomate, anchois, oignons olives noire du Pays).......................... 6,50 € Pichade (Traditional Menton pie : Tomato, anchovies, onions, black olives from the country)
	Pissaladière maison................. 6,50 € Onion anchovy and olive tart
	Soupe à l’oignon gratinée comté 8,50 € Gratinated french onions soup
	Soupions en persillade............. 9,50 € Cuttlefish in persillade
	Salade Lyonnaise................... 10,00 € Frisée, lardons, croutons, oeuf poché Curly salad, bacon, croutons, poached egg
	Terrine de foie gras maison, chutney de figues, pain d’épices......... 12,50 € Terrine of foie gras, fig chutney, gingerbread

	Fromages
	Entrées


	Plats
	Sauté de veau aux olives vertes, vol au vent....................................... 17,00 € Veal sauté with green olives, vol-au-vent
	Raviolis à la daube niçoise.................................................................. 16,50 € Beef cooked the Nice way Raviolis
	Filet de Loup sauce vierge, riz............................................................ 18,00 € Sea bass fillet with virgin sauce, rice
	Rognons au Porto, purée..................................................................... 16,00 € Kidneys with Porto, mashed potatoes
	Suprême de poulet, jus corsé, frites.................................................... 15,90 € Chicken supreme, french fries
	Raviolis Aubergines, tomates, parmesan...........................................  15,50 € Eggplant, tomato, parmesan ravioli
	Choucroute garnie traditionnelle........................................................ 15,50 € Traditional sauerkraut with sausages
	Entrecôte sauce Secrète, frites...........................................................  29,00 € Secret sauce rib steak, fries
	Coquillettes truffées jambon ............................................................. 13,90 € Pasta with truffle flavour and shaved ham
	Tête de veau sauce Ravigote.............................................................. 16,50 € Ravigote sauce veal head
	Tripes traditionnelles à la mode de Caen, pommes de terre.............. 15,50 € Caen-style tripe with potatoes
	Andouillette grillée, sauce moutarde, frites....................................... 16,00 € Andouillette with mustard sauce, french fries
	Saucisse purée, jus corsé ................................................................... 13,90 € Toulouse sausage with mashed potatoes
	Légumes rôtis 7,00 € Roast vegetables
	Frites 4,50 €  French fries
	Salade verte 4,50 € Green salad
	Riz 4,50 € Rice
	Pêche Melba........................... 9,00 € Peaches Delight
	Affogato................................  6,00 €
	Dame Blanche......................   8,50 €
	Chocolat Liégeois..................  8,50 €
	Café Liégeois.........................  8,50 €
	Coupe Colonel.......................  9,00 €
	Glace 1 boule au choix..........  3,50 €
	Glace 2 boules au choix.........  6,00 €
	Glace 3 boules au choix.........  8,00 €
	Chou à la crème Chantilly.... 6,00 € Choux cream puff
	Crêpe Suzette......................  7,50 €
	Tarte au citron de Menton....6,50 €` Lemon pie
	Baba au Rhum..................... 7,50 €
	La Profiterole...................... 9,00 €
	Mousse au chocolat............. 6,80 €
	Île flottante.......................... 6,50 €
	Riz au lait...........................  5,00 € Rice Pudding

	Desserts
	B O I S S O N S  - D R I N K S
	Cocktails
	Spritz
	LES CLASSIQUES : 10 €
	MOJITO
	SEX ON THE BEACH MARGARITA MOSCOW MULE COSMOPOLITAN BLOODY MARY
	Mocktails
	Virgin Mojito 8,50 €
	Virgin Mule 8,50 €


	Cafés
	Eaux -Softs
	Demandez notre carte des vins

	Bières



