
Sauté de veau aux olives vertes, vol au vent....................................... 17,00 €
Veal sauté with green olives, vol-au-vent 

Raviolis à la daube niçoise.................................................................. 16,50 €
Beef cooked the Nice way Raviolis

Filet de Loup sauce vierge, riz............................................................ 18,00 €
Sea bass fillet with virgin sauce, rice

Rognons au Porto, purée..................................................................... 16,00 €
Kidneys with Porto, mashed potatoes

Suprême de poulet, jus corsé, frites.................................................... 15,90 €
Chicken supreme, french fries

Raviolis Aubergines, tomates, parmesan...........................................  15,50 €
Eggplant, tomato, parmesan ravioli 

Choucroute garnie traditionnelle........................................................ 15,50 €
Traditional sauerkraut with sausages

Entrecôte sauce Secrète, frites...........................................................  29,00 €
Secret sauce rib steak, fries

Coquillettes truffées jambon ............................................................. 13,90 €
Pasta with truffle flavour and shaved ham

Tête de veau sauce Ravigote.............................................................. 16,50 €
Ravigote sauce veal head

Tripes traditionnelles à la mode de Caen, pommes de terre.............. 15,50 €
Caen-style tripe with potatoes

Andouillette grillée, sauce moutarde, frites....................................... 16,00 €
Andouillette with mustard sauce, french fries

Saucisse purée, jus corsé ................................................................... 13,90 €
Toulouse sausage with mashed potatoes

Accompagnements
supplémentaires

Desserts

Plats
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Socca........................................ 5,50 € 
Chickpea flatbread

Celeri remoulade...................... 4,50 €
Celery remoulade

Oeufs Mayonnaise................... 4,90 €
Eggs mayonnaise

Panisses, sauce cocktail basilic 6,50 €
Chickpea fries, cocktail- basil sauce

Pichade (spécialité mentonnaise :
tarte tomate, anchois, oignons olives
noire du Pays).......................... 6,50 €
Pichade (Traditional Menton pie : Tomato,
anchovies, onions, black olives from the
country)

Pissaladière maison................. 6,50 €
Onion anchovy and olive tart

Soupe à l’oignon gratinée comté 8,50 €
Gratinated french onions soup

Soupions en persillade............. 9,50 €
Cuttlefish in persillade

Salade Lyonnaise................... 10,00 €
Frisée, lardons, croutons, oeuf poché
Curly salad, bacon, croutons, poached egg

Terrine de foie gras maison, chutney
de figues, pain d’épices......... 12,50 €
Terrine of foie gras, fig chutney, gingerbread

Légumes rôtis 7,00 €
Roast vegetables

Frites 4,50 € 
French fries

Purée 5,00 €
Mashed potatoes

Salade verte 4,50 €
Green salad

Riz 4,50 €
Rice

Entrées

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS

Camembert.......................... 3,90 €
Chèvre................................. 3,90 €
Bleu d’Auvergne.................. 3,90 €
Comté.................................. 3,90 €

Assiette 4 fromages 14,00 €
4 Cheese plate

Fromages
Starters

G L AC E S  -   I C E - C R E A M

Chou à la crème Chantilly.... 6,00 €
Choux cream puff

Crêpe Suzette......................  7,50 €

Tarte au citron de Menton....6,50 €`
Lemon pie

Baba au Rhum..................... 7,50 €

La Profiterole...................... 9,00 €

Mousse au chocolat............. 6,80 €

Île flottante.......................... 6,50 €
Riz au lait...........................  5,00 €
Rice Pudding

Pêche Melba........................... 9,00 €
Peaches Delight
Affogato................................  6,00 €
Dame Blanche......................   8,50 €

Chocolat Liégeois..................  8,50 €

Café Liégeois.........................  8,50 €

Coupe Colonel.......................  9,00 €

Glace 1 boule au choix..........  3,50 €

Glace 2 boules au choix.........  6,00 €

Glace 3 boules au choix.........  8,00 €
Parfums : vanille, chocolat, café, citron, fraise, pistache
(vanilla, chocolate, coffee, lemon, strawberry, pistachio)

ADDITIONAL BAKING

Enfants - Kids
Sirop

Coquillettes-Jambon ou Steack haché-Frites
Pasta-Ham or Beef-French Fries

Glace Ice-cream
9,50 €
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Espresso, Déca................................... 2,50 €
Double ............................................... 4,50 €
Café allongé........................................ 3,00 €
Café crème.......................................... 4,50 €
Noisette............................................... 2,60 €
Latte Macchiato.................................. 5,00 €
Cappucino........................................... 5,00 € 
Chocolat chaud........................;.......... 5,00 €
Café / chocolat Viennois..................... 5,50 €
Thés, infusions.................................... 5,00 €
Irish / French / Bailey’s Coffee............8,00 €
Supplément lait d’amande + 0,50 €

Cafés

Bières

Pression Blonde Slavia 25 cl......... 4,50 € Pression Blonde Slavia 50 cl......... 8,00 €.Pression Affligem 25 cl................. 6,00 €
Pression Affligem 50 cl................  9,50 €
Panaché 25 cl................................. 5,00 €
Panaché 50 cl................................. 8,00 €
Heineken sans alcool 33 cl............ 7,00 €
Cidre 33 cl..................................... 7,00 € 

Demi-Pêche / Demi-citron, Monaco 25 cl......... 5,00 €
Pinte-Pêche / Pinte-citron,  Monaco 50 cl......... 8,50 €
Picon Bière 25 cl.......... 5,00 €
Picon Bière 50 cl.......... 9,00 €
Carlsberg 33 cl............. 7,00 €
Corona 33 cl................. 8,00 €
Lagunitas IPA............... 9,00 €

Coupe de Champagne......................... 12,00 €
Kir Royal.............................................12,50 €
Coupe Prosecco.................................... 6,50 €

Champagne Guichard Pichelin............... 65 €

Champagne Moutardier.......................... 78 €

Champagne Louis Roederer
Collection.............................................. 99 €

Champagne Cristal 
Louis Roederer blanc........................... 450 € 

Champagne Ruinart brut...................... 149 €

Champagne Ruinart Blanc de Blanc.... 185 €

Champagne Ruinart Rosé..................... 190 €

Prosecco Montelvini............................... 31 €

Eaux -Softs
Evian, Badoit 50 cl............................... 5,00 €
Evian, Badoit 1 L................................  6,50 €
Badoit rouge 33 cl ..............................  5,00 €
Coca-Cola, Zero, Cherry 33 cl............  5,00 €
Orangina, Fanta orange 25 cl............... 5,00 €
Fuze Tea pêche 25 cl........................... 5,00 €
Schweppes Tonic, Agrumes 25 cl........5,00 € 

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODERATION 

Cocktails

Demandez notre carte des vins

Schweppes Tonic, Agrumes 25 cl........ 5,00 €
Ginger Beer 20 cl................................. 5,50 €
Red Bull 25 cl...................................... 5,00 €
Jus de Fruits Pago 20 cl ...................... 5,00 €
orange, ananas, pomme, ACE, abricot, tomate  

Sirop à l’eau......................................... 3,00 €
Limonade............................................. 5,00 €
Diabolo.................................................5,50 €
San Bitter 10 cl.................................... 5,00 € 

French Martini 11 €
Vodka, Chambord, jus d’ananas

Old Fashioned 13 €
Bourbon, angostura, agrume, sucre

Negroni 12 €
Gin, Martini rouge, Campari

Belini 10 €
Prosecco, purée de pêche

Rossini 10 €
Prosecco, purée de fraise

Amaretto Sour 12 €
Amaretto, jus de citron vert

Expresso Martini 12 €
Café, Vodka, liqueur de café

Porn Star Martini 12 €
Vodka, liqueur passion, purée de

passion, sirop de vanille

Paloma 11 €
Téquila, jus de citron vert,

pamplemousse pressé

Mai Thai 12 €
Rhum blanc et brun, cointreau, citron

vert, sirop d’orgeat

LES CLASSIQUES : 10 €

MOJITO

SEX ON THE BEACH
MARGARITA

MOSCOW MULE
COSMOPOLITAN
BLOODY MARY

Apérol 10 €
Aperol, Prosecco, eau gazeuse

Campari 10 €
Campari, Prosecco, eau gazeuse

Limoncello 11 €
Limoncello, Prosecco, eau gazeuse

Hugo 12 €
St Germain, Prosecco, eau gazeuse

Italicus 12 €
 Italicus, Prosecco, eau gazeuse

Greenpi 12 €
Genepi, Prosecco, eau gazeuse

Pink Lemon 13 €
Limoncello, Prosecco, purée de

framboises, eau gazeuse

Le Lilly 13 €
Lillet blanc, Prosecco, eau gazeuse

Virgin Mojito 8,50 €

Virgin Mule 8,50 €

Apple Green 10 €
Menthe fraiche, citron vert, jus de

pomme, sucre

Fizzy 10 €
Jus de mangue, purée de passion,

grenadine

Sunchi 10 €
Purée de framboises, Jus de litchi  jus

de banane

Mocktails

Pastis 51, Ricard 5 €
sup. sirop + 0,50 € 

Martini Blanc, Rouge 6 €
Campari 6 €

Kir 6,50 €
Mure, Cassis, Pêche, Framboise

Whisky Lawson 8,50 €
Jack Daniels 10 €
Black Label 13 €  

Gin Bombay Sapphire 12 €
Gin Bombay 10 €

Gin Tanqueray  12 €
Gin Hendrick’s 13 €

Téquila Cazadores 10 €
Vodka Eristoff 9,50 €

Vodka Grey Goose 12 €
Rhum Bacardi Blanc 10 €
Rhum Bacardi Oro 10 €

SOFT +2 €

D I G E S T I F S

Get 27  8 €
Bailey’s 8 €

Amaretto 8 €
Limoncello 7,50 €
Manzana 7,50 €

Chartreuse verte 9 €
Sambuca 10 €

Fernet Branca 8 €
Cointreau 9 €

Poire, Calvados 9,50 €
Cognac 9,50 €

Armagnac 9,50 €
Patron XO café 15 €

Irish Coffee 8 €
French Coffee 8 €
Bailey’s Coffee 8 €

P R E M I U M

Whisky Lagavulin 18 €
Rhum Zacapa 14 €

Cognac Hennessy XO 23 €

Spritz

(Mojito Fraise  / Mojito Framboise 12 €)

4 cl
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